
>> La proximitat a les suredes de les Gavarres va donar lloc, en 
una colla de pobles dels voltants i a partir d’una època tan reculada 
com el segle XVIII, a una activitat manufacturera dedicada a fer 
taps de suro per a vins i escumosos. Una manufactura que va 
esdevenir una indústria puixant a principis del segle XX, i que 
encara avui és un dels puntals econòmics de pobles com Cassà 
de la Selva i Palafrugell. La Fira del Tap i el Suro que organitza 
cada any l’Ajuntament de Cassà reviu durant un cap de setmana 
els temps dels antics tapers, evocant no només les tècniques 
tradicionals de fabricació de taps de suro, sinó els hàbits d’esbarjo 
i vida social que eren propis d’aquella època. Però la Fira va més 
enllà i no només rememora un passat cèlebre, sinó que reivindica 
i posa en valor la vitalitat i plena vigència d’un material, el suro, 
capaç de donar lloc a múltiples aplicacions en el món d’avui, més 
enllà de seguir tapant els millors vins del món.

ORGANITZACIÓ

PATROCINADORS

COL·LABORADORS

AGRAÏMENTS

ALTRES PATROCINIS

DIRECCIÓ TÈCNICA

>> Aquest any els peladors 
tornaran amb les destrals i la 
burxa a llevar les pannes del 
suros de Can Vilallonga. En 
aquesta edició compartirem 
l’experiència amb el geògraf 
i naturalista Martí Boada, 
que ens explicarà les 
característiques de la sureda 
catalana. Ho rematarem amb 

un tast de l’esmorzar que 
feien els antics peladors: 
ceba al cop de puny, 
bitxo de Girona, tomata 
madura, olives mortes, 
un bon raig d’oli... tot 
servit dins d’unes pannes 
de suro. Acompanyat 
de cansalada viada, 
catalana, pa de pagès... 
[+ INFORMACIÓ AL 
PROGRAMA]

Dissabte 1 de juny / diumenge 2 de juny > Can Vilallonga
DEMOSTRACIÓ DE LA PELA DEL SURO AMB UN TAST
DE L’ESMORZAR DE PELADORS

Dissabte 1 de juny / diumenge 2 de juny > Àgora/plaça de la Coma
L’ANTIC OFICI DE TAPER: LLESCAR, PICAR A LA BARRINA, 
FER CAP NETS, TRIAR, COMPTAR, ENSACAR...

Entitat Gastronòmica de Cassà // Colla Excursionista Cassanenca // GREC // Revista Gavarres
A tots els col·laboradors i col·laboradores que de manera desinteressada participen a la Fira

Una fira que posa en valor
el passat i el present del suro

Divendres 31 de maig > Àgora/plaça de la Coma
BEURE A GALET I AMB PORRÓ // TAST DE VINS DE LES 
GAVARRES AMB PRODUCTES DE ‘GIRONA EXCEL·LENT’

Dissabte 1 de juny > Pati de Can Trinxeria
XIC-XEC, SOPAR DELS VELLS TAPERS,
I CANÇÓ DE TAVERNA AMB ELS TREFINS

Diumenge 2 de juny > Àgora/plaça de la Coma
TAST GUIAT D’ESCUMOSOS DEL SEGELL ‘CORPINNAT’: 
GRAMONA, LLOPART, NADAL, RECAREDO, TORELLÓ...

>> A la plaça de la Coma tornarem a sentir el soroll de les 
llescadores i de les barrines per fer taps tal com es feien antigament. 
Després de bullir el suro, amb aquestes dues eines es llescaven 
les pannes i es picaven. A partir d’aquí venia la feina de triar i 
classificar, una tasca delicada que era reservada bàsicament a les 
dones. També veurem un rusquer, com es capeja el suro fent petites 
llepies per veure’n la qualitat, i fins i tot com es fan els taps a mà... 
Per entretenir l’estona i perquè els ‘treballadors’ estiguin al corrent 
de les notícies, com era costum a les fàbriques d’abans, hi haurà un 
lector de diari. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]

Dissabte 1 de juny > Àgora/plaça de la Coma
TERTÚLIA DE JOSEP ROCA I ALEXANDRE PONNAVOY, 
DE TAITTINGER // DEBATS SOBRE LA SUREDA I EL SURO 

>> La Fira del Tap i el Suro és un bon marc per posar a debat alguns 
aspectes vinculats al sector. Començarem amb un acte a l’entorn de 
dos productes que vinculen industrialment i comercialment, des de fa 

molts anys, la regió francesa de la Champagne-
Ardenne amb Cassà: els taps i el xampany. 

Proposem una interessant tertúlia amb 
Alexandre Ponnavoy, chef de la cava 
Taittinger; Alexandre Marcoult, director 
d’Oller Reims a la Champagne, i Josep 
Roca, sommelier del restaurant El Celler 
de Can Roca. L’acte serà moderat per 
Joan Puig, director general del Grup 

Oller. També hi haurà dos cara a cara 
que serviran per posar a debat aspectes 

relacionats amb la sureda i el suro: el primer, ‘La 
propietat forestal a les Gavarres’, amb Marissa Molinas, professora de 
biologia de la UdG i propietària forestal, i Sandra Torras, enginyera 
i propietària forestal, ambdues membres de l’Associació de Gestors 
Forestals de les Gavarres, i el segon, ‘Dirigir una empresa surera’, amb 
Alícia de Maria, directora general de De Maria Taps i Anna Serra, 
directora general de Manuel Serra. Tots dos debats seran moderats per 
la periodista Gemma Busquets. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]

© GRÀFICA GRUP GAVARRES

www.f iradeltap.cat

AMB EL SUPORT DE

>> Encara hi ha gent que pregunta què 
és anar a fer un xic-xec. Aquest any 
tornarem a repetir l’experiència i soparem 
–tal com feien abans els vells tapers quan 
anaven a fer una xefla als hostals de les 
Gavarres– a base de cassoles. Els tastets 
que farem aquest any seran pollastre 
amb tripes de bacallà, pota i tripa de 
vedella, mandonguilles amb sèpia i 
pèsols i arròs sucós de pagès, cuinats 
per l’Entitat Gastronòmica de Cassà i 
una quinzena de cuiners i cuineres del 
poble amants dels bons fogons. El pa 
serà de la fleca Selvana, i el vi el posarà el 
Celler Cooperatiu d’Espolla. De postres, 
menjarem coca del taper de la fleca 
pastisseria Néctar, acompanyada amb 
garnatxa d’Espolla. Després del sopar 
l’actuació d’Els Trefins ens farà cantar i 
gaudir amb les seves populars cançons de 

taverna. També hi haurà servei de cafès i de combinats per allargar la 
vetllada. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]

>> Aquest any el primer acte 
popular de la Fira del Tap i el 
Suro arriba fort i anirà a càrrec 
del vinater i humorista Carles 
Xuriguera, i del periodista i 
gastrònom Salvador Garcia-
Arbós. Els acompanyarà en 
Manel Comas del celler Mas 
Ponsjoan. Ens explicaran, i 
posarem a la pràctica, com 

es beu a galet i amb porró, una manera de 
beure vi molt habitual fa anys però que gairebé 
ha desaparegut. Seguidament, els mateixos 
Xuriguera i Garcia-Arbós ens conduiran un 
tast de vins de les Gavarres. Tastarem vins dels 
cellers: Eccocivi (Sant Martí Vell), Brugarol 
(Palamós), Mas Patiràs (Fonteta), Can Sais (Vall-
llobrega) i Mas Ponsjoan (Calonge). Aquests 
vins els farem passar amb productes del segell 

‘Girona Excel·lent’. Ho rematarem fent xucamulla amb carquinyolis de 
la fleca pastisseria Selvana de Cassà i garnatxa dolça del Mas Ponsjoan 
de Calonge. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]

>> La comarca del Penedès és terra de xarel·los, parellades i 
macabeus, les tres varietats tradicionals per elaborar vins escumosos. 
Aquest any tindrem el privilegi de tenir entre nosaltres alguns dels 
millors elaboradors d’escumosos del país i podrem fer un tast guiat 
dels seus productes: Gramona, Llopart, Nadal, Recaredo, Sabaté i 
Coca, Torelló, Can Feixes, Júlia Bernet i Mas Candí, tots ells agrupats 
en la nova marca col·lectiva ‘Corpinnat’. El tast serà conduït pels 
mateixos elaboradors. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]
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>> Aquest any els peladors 
tornaran amb les destrals i la 
burxa a llevar les pannes del 
suros de Can Vilallonga. En 
aquesta edició compartirem 
l’experiència amb el geògraf 
i naturalista Martí Boada, 
que ens explicarà les 
característiques de la sureda 
catalana. Ho rematarem amb 

un tast de l’esmorzar que 
feien els antics peladors: 
ceba al cop de puny, 
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Dissabte 1 de juny / diumenge 2 de juny > Can Vilallonga
DEMOSTRACIÓ DE LA PELA del suro AMB UN tast
dE L’esmorzar de peladors

Dissabte 1 de juny / diumenge 2 de juny > Àgora/plaça de la Coma
L’ANTIC ofici de taper: llescar, picar a la barrina, 
fer cap nets, triar, comptar, ensacar...

>> A la plaça de la Coma tornarem a sentir el soroll de les 
llescadores i de les barrines per fer taps tal com es feien antigament. 
Després de bullir el suro, amb aquestes dues eines es llescaven 
les pannes i es picaven. A partir d’aquí venia la feina de triar i 
classificar, una tasca delicada que era reservada bàsicament a les 
dones. També veurem un rusquer, com es capeja el suro fent petites 
llepies per veure’n la qualitat, i fins i tot com es fan els taps a mà... 
Per entretenir l’estona i perquè els ‘treballadors’ estiguin al corrent 
de les notícies, com era costum a les fàbriques d’abans, hi haurà un 
lector de diari. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]



Divendres 31 de maig > Àgora/plaça de la Coma
beure a galet i amb porró // tast de vins de les 
gavarres amb productes de ‘Girona excel·lent’

Dissabte 1 de juny > Àgora/plaça de la Coma
tertúlia de josep roca i Alexandre Ponnavoy, 
de Taittinger // debats sobre LA SUREDA i el suro 

>> La Fira del Tap i el Suro és un bon marc per posar a debat alguns 
aspectes vinculats al sector. Començarem amb un acte a l’entorn de 
dos productes que vinculen industrialment i comercialment, des de 

fa molts anys, la regió francesa de la Champagne-
Ardenne amb Cassà: els taps i el xampany. 

Proposem una interessant tertúlia amb 
Alexandre Ponnavoy, chef de la cava 
Taittinger; Alexandre Marcoult, director 
d’Oller Reims a la Champagne, i Josep 
Roca, sommelier del restaurant El Celler 
de Can Roca. L’acte serà moderat per 
Joan Puig, director general del Grup 

Oller. També hi haurà dos cara a cara 
que serviran per posar a debat aspectes 

relacionats amb la sureda i el suro: el primer, ‘La 
propietat forestal a les Gavarres’, amb Marissa Molinas, professora de 
biologia de la UdG i propietària forestal, i Sandra Torras, enginyera 
i propietària forestal, ambdues membres de l’Associació de Gestors 
Forestals de les Gavarres, i el segon, ‘Dirigir una empresa surera’, amb 
Alícia de Maria, directora general de De Maria Taps i Anna Serra, 
directora general de Manuel Serra. Tots dos debats seran moderats 
per la periodista Gemma Busquets. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]

>> Aquest any el primer acte 
popular de la Fira del Tap i el 
Suro arriba fort i anirà a càrrec 
del vinater i humorista Carles 
Xuriguera, i del periodista i 
gastrònom Salvador Garcia-
Arbós. Els acompanyarà en 
Manel Comas del celler Mas 
Ponsjoan. Ens explicaran, i 
posarem a la pràctica, com es 
beu a galet i amb porró, una 

manera de beure vi molt habitual fa anys però 
que gairebé ha desaparegut. Seguidament, els 
mateixos Xuriguera i Garcia-Arbós ens conduiran 
un tast de vins de les Gavarres. Tastarem vins 
dels cellers: Eccocivi (Sant Martí Vell), Brugarol 
(Palamós), Mas Patiràs (Fonteta), Can Sais (Vall-
llobrega) i Mas Ponsjoan (Calonge). Aquests vins 
els farem passar amb productes del segell ‘Girona 
Excel·lent’. Ho rematarem fent xucamulla amb 

carquinyolis de la fleca pastisseria Selvana de Cassà i garnatxa dolça del 
Mas Ponsjoan de Calonge. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]



Dissabte 1 de juny > Pati de Can Trinxeria
xic-xec, sopar dels vells tapers,
i cançó de taverna amb els trefins

Diumenge 2 de juny > Àgora/plaça de la Coma
TAST guiat D’escumosos del segell ‘corpinnat’: 
gramona, llopart, nadal, recaredo, torelló...

>> Encara hi ha gent que pregunta què 
és anar a fer un xic-xec. Aquest any 
tornarem a repetir l’experiència i soparem 
–tal com feien abans els vells tapers quan 
anaven a fer una xefla als hostals de les 
Gavarres– a base de cassoles. Els tastets 
que farem aquest any seran pollastre 
amb tripes de bacallà, pota i tripa de 
vedella, mandonguilles amb sèpia i 
pèsols i arròs sucós de pagès, cuinats 
per l’Entitat Gastronòmica de Cassà i 
una quinzena de cuiners i cuineres del 
poble amants dels bons fogons. El pa 
serà de la fleca Selvana, i el vi el posarà el 
Celler Cooperatiu d’Espolla. De postres, 
menjarem coca del taper de la fleca 
pastisseria Néctar, acompanyada amb 
garnatxa d’Espolla. Després del sopar 
l’actuació d’Els Trefins ens farà cantar i 
gaudir amb les seves populars cançons de 
taverna. També hi haurà servei de cafès i 

de combinats per allargar la vetllada. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]

>> La comarca del Penedès és terra de xarel·los, parellades i 
macabeus, les tres varietats tradicionals per elaborar vins escumosos. 
Aquest any tindrem el privilegi de tenir entre nosaltres alguns dels 
millors elaboradors d’escumosos del país i podrem fer un tast guiat 
dels seus productes: Gramona, Llopart, Nadal, Recaredo, Sabaté i 
Coca, Torelló, Can Feixes, Júlia Bernet i Mas Candí, tots ells agrupats 
en la nova marca col·lectiva ‘Corpinnat’. El tast serà conduït pels 
mateixos elaboradors. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]



 visitem les 
fàbriques de suro
>Lloc	 Fàbrica Francisco Oller
>Hora	 De 10.00 a 11.00 
	 i d’11.00 a 12.00
>Lloc	 Fàbrica De Maria
>Hora	 De 10.30 a 11.00
	 i d’11.15 a 11.45
>PREU	 Gratuït (places limitades 
amb inscripció prèvia*)
>Amb aquesta visita 
comprovarem que les fàbriques 
de taps de Cassà ja no són com 
eren fa uns anys; s’ha passat d’un 
procés gairebé artesanal a una 
fabricació de gran capacitat i alta 
tecnologia.

 Tast de vins de les 
Gavarres amb productes 
de ‘Girona Excel·lent’, 
amb Salvador Garcia-
Arbós i Carles Xuriguera
>Hora	 20.30
>Lloc	 Àgora/plaça de la Coma
>PREU	 10 euros (places limitades)
>tiquets	 Al Centre Cultural Sala 
Galà i a Ticketea.
> Carles Xuriguera i Salvador 
Garcia-Arbós conduiran un tast 
de vins de les Gavarres: Eccocivi, 
Brugarol, Mas Patiràs, Can Sais i 
Mas Ponsjoan. Ho acompanyarem 
amb productes de ‘Girona Excel·lent’. 
De postres, carquinyolis de la fleca 
pastisseria Selvana de Cassà i garnatxa 
dolça del Mas Ponsjoan de Calonge. 

Concert amb el duet 
chaman rumbero
>Hora	 22.00
>Lloc	 Espai Tast/plaça de la Coma
>PREU	 Gratuït
>Actuació de rumba amb Gerard 
Cañigueral i Rodney Homar.

Museu del Suro de Palafrugell ens 
explicaran les diverses facetes de 
la vida de les treballadores de les 
fàbriques de suro, i la compaginació 
amb la vida domèstica.

 Espai tast
>Hora	 De 19.00 a 22.30
>Lloc	 Espai Tast/plaça de la Coma
>Tast de vins, caves i escumosos 
de les DO Empordà i Penedès, i 
cervesa Sureda de Torrent Beer. 
També hi haurà tastos de menjar 
servits per El Jardí.

 Beure a galet i amb 
porró, amb Carles 
Xuriguera i Salvador 
Garcia-Arbós
>Hora	 20.00
>Lloc	 Plaça de la Coma
>El periodista i gastrònom 
Salvador Garcia-Arbós i vinater i 
humorista Carles Xuriguera ens 
faran una explicació i demostració 
de com beure a galet i amb porró. 
Els vins seran del Mas Ponsjoan.

 Inauguració de 
l’exposició ‘Dones del 
suro’
>Hora	 18.30
>Lloc	 Sala d’exposicions de Can 
Trinxeria
>Una exposició que mostra el paper 
que han tingut les dones al llarg de 
la història en la indústria surotapera, 
moltes vegades poc reconegut.

 Conferència ‘Dones 
del suro: les vides de 
la fàbrica a la llar’, a 
càrrec de JOSep Espadalé 
i Àngela Martí
>Hora	 19.00
>Lloc	 Primer pis de Can Trinxeria
>El director i la conservadora del 

D i v e ndr   e s
31 de maig



 Pela del suro a 
la sureda de can 
vilallonga
>HORA	 De 8.00 a 
9.00
>LLOC	 Can 
Vilallonga
>Com a 
les edicions 
anteriors de 
la Fira, anirem 
a la sureda amb 
els peladors de suro; diuen que 
quan proves amb la destral l’arbre 
‘parla’ i ja se sap si el suro es pot 
pelar. Aquesta vegada Eloi Madrià 
compartirà l’experiència amb el 
geògraf i naturalista Martí Boada.

 TAST d’esmorzar
dels peladors
>HORa	 De 9.00 a 10.00
>LLOC	 Can Vilallonga
>Una bona amanida amb ceba, 
tomata, olives i bitxo de Girona era 
la base de l’esmorzar dels peladors, 
acompanyat amb una mica de pa 
i cansalada, tot servit sobre una 
panna de suro.

   Espai fira
>HORA	 De 10.00 a 14.00 
	 i de 17.30 a 22.00
>LLOC	 Plaça de la Coma
>Estands d’exposició i venda de 
productes fabricats amb suro: 
bosses, carteres, sabates, bijuteria, 
papereria, venda de taps...

  ‘Taps Petits’, espai 
de jocs i activitats 
infantils amb suro
>HORA	 De 10.00 a 14.00 
	 i de 17.00 a 20.00
>LLOC	 Plaça Petita

>Tallers amb suro: manualitats, 
maquillatge i perruqueria tot 
plegat amenitzat amb música a 
càrrec del DJ Nene Coca.

 Demostració de 
l’antic ofici de taper
>HORA	 De 10.00 a 12.00 
	 i de 18.00 a 20.00
>LLOC	 Plaça de la Coma
>Tornarem a sentir les llescadores 
i les barrines picant les llesques de 
suro, una feina que era bàsicament 
d’homes. En canvi les dones, 
amb els taps escampats sobre un 
catre i les paneres a la falda, eren 
les encarregades de triar-los i 
classificar-los.

  tertúlia de 
josep roca i Damien 
Champy, president de 
la Coopérative Les 
Crayères
>HORA	 De 10.30 a 11.30
>Lloc	 Àgora/plaça de la Coma

>Tertúlia amb Damien Champy, 
president de la Coopérative Les 

Crayères – Champagne 
Le Brun de Neuville; 
Alexandre Marcoult, 
director d’Oller 
Reims a la 
Champagne, i Josep 
Roca, sommelier 

d’El Celler de Can 
Roca. L’acte serà moderat 

per Joan Puig, director general del 
Grup Oller.

    Inauguració 
oficial de la fira
>HORA	 12.00
>Lloc	 Àgora/plaça de la Coma
>Acte oficial d’inauguració de 
la 3a edició de la Fira del Tap i 
el Suro amb les intervencions 
del Molt Honorable President 
de la Generalitat de Catalunya, 
Sr. Quim Torra, i l’Il·lustríssim 
Alcalde de Cassà de la Selva, Sr. 
Martí Vallès.

D i s s a b t e
1 de juny
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 Espai tast 
>HORA	 De 12.00 a 14.00
	 i de 19.00 a 22.30
>Lloc	 Espai Tast/plaça de la Coma
>Tast de vins, caves i escumosos 
de les DO Empordà i Penedès, i 
cervesa Sureda, de Torrent Beer. 
També hi haurà tastos de menjar 
servits per la cafeteria espai 
gastronòmic El Jardí.

 Debat Cara a Cara: ‘La 
propietat forestal a les 
Gavarres’
>HORA	 De 17.30 a 18.15
>Lloc	 Àgora/plaça de la Coma
>Debat sobre ‘La propietat forestal 
a les Gavarres’, amb Marissa 
Molinas, biòloga i propietària 
forestal, i Sandra Torras, enginyera 
i propietària forestal, membres de 
l’Associació de Gestors Forestals de 
les Gavarres. Moderadora: Gemma 
Busquets, periodista.

 Debat Cara a Cara: 
‘Dirigir una empresa 
surera’
>HORA	 De 18.15 a 19.00
>Lloc	 Àgora/plaça de la Coma
>Debat sobre ‘Com dirigir una 
empresa surera’, amb Anna Serra, 
directora general de Manuel Serra, 
i Alícia de Maria, directora general 
de De Maria Taps. Moderadora: 
Gemma Busquets, periodista. 

 DESFILADA ‘Suro 
street fashion’
>HORA	 De 19.30 a 21.00
>Lloc	 Àgora/plaça de la Coma
>ORGANITZA  UBC
>La Unió de Botiguers de Cassà 
presenta una desfilada de moda en 
la qual el suro serà el protagonista.

 Xic-xec: sopar 
popular dels vells 
tapers
>HORA	 21.30
>LLOC	 Pati de Can Trinxeria
>PREU	 15 euros (places limitades)
>tiquets	 Al Centre Cultural Sala 
Galà, a Ticketea o a l’estand de 
l’Ajuntament de Cassà durant els 
dies de la Fira.
>Aquest any el sopar popular 
dels vells tapers ens oferirà 
degustacions de quatre cassoles 
de plats tradicionals: pollastre 
amb tripes de bacallà, pota i tripa 
de vedella, mandonguilles amb 
sépia i pèsols i arròs sucós de 

pagès, tots ells cuinats per una 
quinzena de cuiners i cuineres del 
poble i per membres de l’Entitat 
Gastronòmica de Cassà. De 
postres hi haurà coca del taper 
amb garnatxa d’Espolla.

 Cançó de taverna 
amb Els Trefins
>HORA	 23.00
>LLOC	 Pati de Can Trinxeria
>Després del xic-xec Els Trefins, el 
popular grup de cançó de taverna, 
ens faran cantar una bona estona. 
Acte obert a tothom.



D i u m e ng  e
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  Sortida en 
burricleta a Can 
Vilallonga
>HORA	 7.45 / 11.00
>LLOC	 Plaça de la Coma
>PREU	 20 euros (places limitades 
amb inscripció prèvia*)
>Enguany es podrà anar a la 
sureda de Can Vilallonga en 
Burricleta on podreu assistir a 
la pela del suro i a l’esmorzar de 
peladors.

 Pela del suro a 
la sureda de can 
vilallonga
>HORA	 De 8.00 a 9.00
>LLOC	 Can Vilallonga

>Com a les edicions anteriors de 
la Fira, anirem a la sureda de Can 
Vilallonga amb els peladors de 
suro; diuen que quan proves amb 
la destral l’arbre ‘parla’ i ja se sap 
si el suro es pot pelar. Aquesta 
vegada Eloi Madrià compartirà 
l’experiència amb el geògraf i 
naturalista Martí Boada.

 TAST d’esmorzar
dels peladors
>HORA	 De 9.00 a 10.00
>LLOC	 Can Vilallonga
>Una bona amanida amb ceba, 
tomata, olives i bitxo de Girona era 
la base de l’esmorzar dels peladors, 

   Espai fira
>HORA	 De 10.00 a 14.00 
	 i de 17.30 a 21.00
>LLOC	 Plaça de la Coma
>Estands d’exposició i venda de 
productes fabricats amb suro: 
bosses, carteres, sabates, bijuteria, 
papereria, venda de taps...

 ‘Taps Petits’, espai 
de jocs i activitats 
infantils amb suro
>HORA	 De 10.00 a 14.00 
	 i de 17.00 a 20.00
>LLOC	 Plaça Petita
>Tallers amb suro: manualitats, 
maquillatge i perruqueria tot 
plegat amenitzat amb música a 
càrrec del DJ Nene Coca.

 Demostració de 
l’antic ofici de taper
>HORA	 De 10.00 a 12.00 
	 i de 17.00 a 18.00
>LLOC	 Plaça de la Coma
>Tornarem a sentir les llescadores 

acompanyat amb una mica de pa 
i cansalada, tot servit sobre una 
panna de suro i amb un raig de vi 
negre per fer-ho passar.

 3a trobada 
d’intercanvi de plaques 
de cava de la Fira del Tap 
i el suro
>HORA	 De 9.00 a 14.00
>LLOC	 Plaça de la Coma
>Presentació d’una ampolla 
commemorativa de cava Brut 
Nature Reserva Freixa Rigau de 
la Família Oliveda amb una placa 
de cava del pintor local, Josep 
Lloveras, relacionada amb el suro. 
Hi haurà una pirula de la trobada.

  Desgorjament 
d’ampolles de cava
>HORA	 De 10.00 a 14.00
>LLOC	 Plaça de la Coma
>Demostració de desgorjament 
d’ampolles de cava a càrrec de 
l’empresa Farré Garriga.
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i les barrines picant les llesques de 
suro, una feina que era bàsicament 
d’homes. En canvi les dones, 
amb els taps escampats sobre un 
catre i les paneres a la falda, eren 
les encarregades de triar-los i 
classificar-los.

 Presentació del 
‘Descobrim’ a càrrec 
del Grup d’Estudis 
Cassanencs (GREC)
>HORA	 10.30
>Lloc	 Àgora/plaça de la Coma
>Presentació del número 13 del 
Descobrim ‘Polítics surers/surers 
polítics’, a càrrec del GREC. 

  Presentació de 
la nova web i l’app de 
contramarques de taps 
de suro
>HORA	 10.50
>Lloc	 Àgora/plaça de la Coma
>La presentació anirà a càrrec 
d’Eduard Mestres, mestre artesà 
surer, i Josep M. Ros, de Gravats 
J. Ros, expert en fabricació de 
matrius per al marcatge de suro.

  Presentació de la 
iniciativa d’habitacles 
de suro i fusta
ChÂpeau-Vert

Penedès ha creat una marca 
col·lectiva: ‘Corpinnat’. Farem un 
tast guiat amb alguns dels seus 
escumosos: Gramona, Llopart, 
Nadal, Recaredo, Sabaté i Coca, 
Torelló, Can Feixes, Júlia Bernet i 
Mas Candí.

  Espai tast 
>HORA	 De 12.00 a 14.00
	 i de 19.00 a 22.30
>Lloc	 Espai Tast/plaça de la Coma
>Tast de vins, caves i escumosos 
de les DO Empordà i Penedès, i 
cervesa Sureda, de Torrent Beer. 
També hi haurà tastos de menjar 
servits per la cafeteria espai 
gastronòmic El Jardí.

>HORA	 11.10
>Lloc	 Àgora/plaça de la Coma
>Presentació de la iniciativa 
d’habitacles de suro i fusta 
Châpeau-Vert: Patrick Debenath, 
dissenyador i gerent de l’empresa, 
ens presentarà una iniciativa que 
reivindica les formes i els materials 
de la natura.

  Presentació de la 
cervesa ‘Sureda’
>HORA	 11.30
>Lloc	 Àgora/plaça de la Coma
>Torrent Beer presentarà la seva 
última cervesa, elaborada amb 
productes de les Gavarres i tapada 
amb suro del massís. Al final hi 
haurà un tast de la cervesa.

  Presentació i tast 
de vins escumosos del 
segell ‘Corpinnat’
>Hora	 12.00
>Lloc	 Àgora/plaça de la Coma
>Un grup d’elaboradors del 
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Concert de petit format 
amb juan cabrera i 
xavier bolló
>Hora	 12.30
>Lloc	 Espai Tast/plaça de la Coma
>La guitarra de Xavier Bolló 
acompanyarà la veu de Juan 
Cabrera en un concert de versions 
de swing & folk.

 Presentació de la 
revista ‘Gavarres’, 
dedicada a les 
indústries sureres
>Hora	 18.00
>Lloc	 Àgora/plaça de la Coma
>Aquest últim número de la 
revista està dedicat a les fàbriques 

de suro dels pobles del voltant 
del massís. També inclou un 
monogràfic dels 20 anys del 
Consorci Gavarres.

 Acte DE RECONEIXEMENT 
A LA FEINA DE LES dones 
taperes de Cassà de la 
Selva
>Hora	 18.30
>Lloc	 Àgora/plaça de la Coma
>Aquest any la Fira del Tap i del 
Suro té com a fil conductor el 
treball de les dones a les fàbriques 
de suro. Per aquest motiu es 
retrà un homenatge a totes les 

treballadores de les indústries 
del poble. L’acte serà presidit 
per l’Honorable Consellera 
d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i 
Alimentació Sra. Teresa Jordà.

 Concert de cloenda 
de la fira amb el grup 
de cançó de taverna els 
tranquils
>HORA	 19:30
>LLOC	 Àgora/plaça de la Coma
>El trio format per Ramon 
Manent, Andreu Coll i Manel Gost 
ens oferiran un concert de cançó 
de taverna com a cloenda de la 
Fira d’enguany.

Concert de petit format 
amb agarafiling
>Hora	 21.00
>Lloc	 Espai Tast/plaça de la Coma
>PREU	 Gratuït
>Actuació del duet format per 
Fonso Castillo (guitarra i veu) i 
Anna Pérez (veu).

Al web: www.firadeltap.cat

Per telèfon: 972 46 28 21
(Àrea de Promoció Econòmica 
de l’Ajuntament de Cassà) 

A Can Trinxeria
(plaça de la Coma, 16) 

Cal especificar el nombre de 
persones amb nom i cognoms

Data límit per a tots els actes 
que requereixen inscripció: 
dijous 30 de maig

> 

> 

> 

Si plou, els actes programats 
es faran en espais alternatius. 
Consulteu les indicacions a 
l’estand de l’Ajuntament i al 
web de la Fira.

* Inscripcions

* En cas de pluja

Sureda

Indústria

Gastronomia



>> La proximitat a les suredes de les Gavarres va donar lloc, en 
una colla de pobles dels voltants i a partir d’una època tan reculada 
com el segle XVIII, a una activitat manufacturera dedicada a fer 
taps de suro per a vins i escumosos. Una manufactura que va 
esdevenir una indústria puixant a principis del segle XX, i que 
encara avui és un dels puntals econòmics de pobles com Cassà 
de la Selva i Palafrugell. La Fira del Tap i el Suro que organitza 
cada any l’Ajuntament de Cassà reviu durant un cap de setmana 
els temps dels antics tapers, evocant no només les tècniques 
tradicionals de fabricació de taps de suro, sinó els hàbits d’esbarjo 
i vida social que eren propis d’aquella època. Però la Fira va més 
enllà i no només rememora un passat cèlebre, sinó que reivindica 
i posa en valor la vitalitat i plena vigència d’un material, el suro, 
capaç de donar lloc a múltiples aplicacions en el món d’avui, més 
enllà de seguir tapant els millors vins del món.

ORGANITZACIÓ

PATROCINADORS

COL·LABORADORS

AGRAÏMENTS

ALTRES PATROCINIS

DIRECCIÓ TÈCNICA

>> Aquest any els peladors 
tornaran amb les destrals i la 
burxa a llevar les pannes del 
suros de Can Vilallonga. En 
aquesta edició compartirem 
l’experiència amb el geògraf 
i naturalista Martí Boada, 
que ens explicarà les 
característiques de la sureda 
catalana. Ho rematarem amb 

un tast de l’esmorzar que 
feien els antics peladors: 
ceba al cop de puny, 
bitxo de Girona, tomata 
madura, olives mortes, 
un bon raig d’oli... tot 
servit dins d’unes pannes 
de suro. Acompanyat 
de cansalada viada, 
catalana, pa de pagès... 
[+ INFORMACIÓ AL 
PROGRAMA]

Dissabte 1 de juny / diumenge 2 de juny > Can Vilallonga
DEMOSTRACIÓ DE LA PELA DEL SURO AMB UN TAST
DE L’ESMORZAR DE PELADORS

Dissabte 1 de juny / diumenge 2 de juny > Àgora/plaça de la Coma
L’ANTIC OFICI DE TAPER: LLESCAR, PICAR A LA BARRINA, 
FER CAP NETS, TRIAR, COMPTAR, ENSACAR...

Entitat Gastronòmica de Cassà // Colla Excursionista Cassanenca // GREC // Revista Gavarres
A tots els col·laboradors i col·laboradores que de manera desinteressada participen a la Fira

Una fira que posa en valor
el passat i el present del suro

Divendres 31 de maig > Àgora/plaça de la Coma
BEURE A GALET I AMB PORRÓ // TAST DE VINS DE LES 
GAVARRES AMB PRODUCTES DE ‘GIRONA EXCEL·LENT’

Dissabte 1 de juny > Pati de Can Trinxeria
XIC-XEC, SOPAR DELS VELLS TAPERS,
I CANÇÓ DE TAVERNA AMB ELS TREFINS

Diumenge 2 de juny > Àgora/plaça de la Coma
TAST GUIAT D’ESCUMOSOS DEL SEGELL ‘CORPINNAT’: 
GRAMONA, LLOPART, NADAL, RECAREDO, TORELLÓ...

>> A la plaça de la Coma tornarem a sentir el soroll de les 
llescadores i de les barrines per fer taps tal com es feien antigament. 
Després de bullir el suro, amb aquestes dues eines es llescaven 
les pannes i es picaven. A partir d’aquí venia la feina de triar i 
classificar, una tasca delicada que era reservada bàsicament a les 
dones. També veurem un rusquer, com es capeja el suro fent petites 
llepies per veure’n la qualitat, i fins i tot com es fan els taps a mà... 
Per entretenir l’estona i perquè els ‘treballadors’ estiguin al corrent 
de les notícies, com era costum a les fàbriques d’abans, hi haurà un 
lector de diari. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]

Dissabte 1 de juny > Àgora/plaça de la Coma
TERTÚLIA DE JOSEP ROCA I ALEXANDRE PONNAVOY, 
DE TAITTINGER // DEBATS SOBRE LA SUREDA I EL SURO 

>> La Fira del Tap i el Suro és un bon marc per posar a debat alguns 
aspectes vinculats al sector. Començarem amb un acte a l’entorn de 
dos productes que vinculen industrialment i comercialment, des de fa 

molts anys, la regió francesa de la Champagne-
Ardenne amb Cassà: els taps i el xampany. 

Proposem una interessant tertúlia amb 
Alexandre Ponnavoy, chef de la cava 
Taittinger; Alexandre Marcoult, director 
d’Oller Reims a la Champagne, i Josep 
Roca, sommelier del restaurant El Celler 
de Can Roca. L’acte serà moderat per 
Joan Puig, director general del Grup 

Oller. També hi haurà dos cara a cara 
que serviran per posar a debat aspectes 

relacionats amb la sureda i el suro: el primer, ‘La 
propietat forestal a les Gavarres’, amb Marissa Molinas, professora de 
biologia de la UdG i propietària forestal, i Sandra Torras, enginyera 
i propietària forestal, ambdues membres de l’Associació de Gestors 
Forestals de les Gavarres, i el segon, ‘Dirigir una empresa surera’, amb 
Alícia de Maria, directora general de De Maria Taps i Anna Serra, 
directora general de Manuel Serra. Tots dos debats seran moderats per 
la periodista Gemma Busquets. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]

© GRÀFICA GRUP GAVARRES

www.f iradeltap.cat

AMB EL SUPORT DE

>> Encara hi ha gent que pregunta què 
és anar a fer un xic-xec. Aquest any 
tornarem a repetir l’experiència i soparem 
–tal com feien abans els vells tapers quan 
anaven a fer una xefla als hostals de les 
Gavarres– a base de cassoles. Els tastets 
que farem aquest any seran pollastre 
amb tripes de bacallà, pota i tripa de 
vedella, mandonguilles amb sèpia i 
pèsols i arròs sucós de pagès, cuinats 
per l’Entitat Gastronòmica de Cassà i 
una quinzena de cuiners i cuineres del 
poble amants dels bons fogons. El pa 
serà de la fleca Selvana, i el vi el posarà el 
Celler Cooperatiu d’Espolla. De postres, 
menjarem coca del taper de la fleca 
pastisseria Néctar, acompanyada amb 
garnatxa d’Espolla. Després del sopar 
l’actuació d’Els Trefins ens farà cantar i 
gaudir amb les seves populars cançons de 

taverna. També hi haurà servei de cafès i de combinats per allargar la 
vetllada. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]

>> Aquest any el primer acte 
popular de la Fira del Tap i el 
Suro arriba fort i anirà a càrrec 
del vinater i humorista Carles 
Xuriguera, i del periodista i 
gastrònom Salvador Garcia-
Arbós. Els acompanyarà en 
Manel Comas del celler Mas 
Ponsjoan. Ens explicaran, i 
posarem a la pràctica, com 

es beu a galet i amb porró, una manera de 
beure vi molt habitual fa anys però que gairebé 
ha desaparegut. Seguidament, els mateixos 
Xuriguera i Garcia-Arbós ens conduiran un 
tast de vins de les Gavarres. Tastarem vins dels 
cellers: Eccocivi (Sant Martí Vell), Brugarol 
(Palamós), Mas Patiràs (Fonteta), Can Sais (Vall-
llobrega) i Mas Ponsjoan (Calonge). Aquests 
vins els farem passar amb productes del segell 

‘Girona Excel·lent’. Ho rematarem fent xucamulla amb carquinyolis de 
la fleca pastisseria Selvana de Cassà i garnatxa dolça del Mas Ponsjoan 
de Calonge. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]

>> La comarca del Penedès és terra de xarel·los, parellades i 
macabeus, les tres varietats tradicionals per elaborar vins escumosos. 
Aquest any tindrem el privilegi de tenir entre nosaltres alguns dels 
millors elaboradors d’escumosos del país i podrem fer un tast guiat 
dels seus productes: Gramona, Llopart, Nadal, Recaredo, Sabaté i 
Coca, Torelló, Can Feixes, Júlia Bernet i Mas Candí, tots ells agrupats 
en la nova marca col·lectiva ‘Corpinnat’. El tast serà conduït pels 
mateixos elaboradors. [+ INFORMACIÓ AL PROGRAMA]
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